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Le Banh-trang est commercialise en Prafice sous le nom de galet- 
te^de riz. II est import! des pays d'xndocbiine ou il est f abri - 
que entierement^ a. la main.Ces galettes out la forme d»un dique 
de tres faible epaisseur, le diametre peut varier de 25 a 35 cm. 
> Dans la cuisine indochinoise elles servent a faire des 'nem'. 
Ceux-ci^sont des beignets de farce enroules dans le banh-trang 

La presente invention propose une methode nouvelle de fabrica- 
tion des galettes de riz, permettant 1» utilisation des machin s. 
Fabrication traditionnelle dans les pays d' Extreme-orient: 
10 La suspension de farine de riz dans l'eau salee etant prparee , 
I gr. de farine de riz pour 5 gr.d«eau,on la preleve avec un 
louche en bois a fond plat. Apres avoir verse le contenu de la 
pate, on l'etale avec le dos de la louche sur un linge aere. Ce- 
lui-ci est tendu prealablement sur l'ouverture d'une marmite d» 
35 eau chauffee a 1» ebullition. La vapeur d'eau bouillante traver- . 
se le linge cuit la pate. II reste alors a l'operateur d'enlever 
la crepe ainsi faite, toute humide de l'etendre sur une claie de 
bambou^et de la faire secher au soleil. Ce mode de fabrication , 
tres delicat depuis la mise en forme au transport et a la pos 
20 de la crepe sur les claies, demande une grande habilete de 1» ar- 
tisan. La fabrication est -reserves aux specialistes. Autre incon- 
venient, il ne peut donner que des formes rondes, seules possi - 
bles avec 1 » utilisation de la marmite. 
La nouvelle methode moderhe, objet de 1' invention, permet par 
25 le mode de la cuisson et de la preparation de la crepe, 1 'utili- 
sation des moyens techniques moderaes de 1 ' Industrie . Entierement 
differente de la precedente, elle necessite les manipulations 
suivantes j 

1/ .-La suspension de la farine de riz sera faite selon la for- 
50 mule habituelle,comme ci-dessus. Elle subit ensuite une cuisson 
a la chaleir seche dans un recipient, directement pose sur 1 
feu. 

2/ .-La pate cuite se presente sous la forme d'une colle ou un 
empoi d'amidon. Elle sera posee sur des plaques metalliques avec 
55 »ne spatule. Celle-ci fcravaillant a la maniere d'une truelle, ap- 
plique une couche de pate de 2 mm. d' epaisseur environ sur toute 
la surface de la plaque. 

3A-Des couteaux disposes sur un tambour roulant sur la plaque 
decoupera les galettes dans toutes les formes desirees . 



2 



2377157 



40 Le present projet choisit les formes carrees aux angles arrondis 
les plus . adaptees a fabriquer les enm(nem). 

4/. -Les plaques aveo les crepes decoupees seront placees dans 
une piece a air conditionnee ou elles secheront dans une atmos - 
phere tres humide et constamment ventilee.Les galettes sechees 
4-5 seront decollees en chauffant legerement les plaques. 

La presente methode permet la fabrication en continu. Toutes 
les operations decrites ci-dessus, s'adaptent entierement a la 
. technique de l'idustrie moderne. II suffit de trouver la machine 
qui lui convienne. 
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1. - Machine a faire des galettes indochinoises ou banh-trang cons 
-titutue par un tr'mie contenant une pate de riz cuite,-per - 
mettant de mettre celle-ci en forme sur des plaques rigides ou 
du tissu tendu, au moyen de becs-etaleurs. La pate poussee par 

5 un piston s'etale et prend forme en bandes continues, par le 
moyen d'un tablier roulant faisant avancer les supports des ga- 
lettes en un mouveaent uniforme et rectiligne. Les feuilles de 
crapes sont ensuite sechees et coupees par des couteaux speci - 
10 aux. 

2. - ;aa chine selon la revendication I f caracterisee par la fabri- 
cation des galettes de riz a partir d f une pate cuite. 

■3.- Machine selon la revendication I t caracterisee par la mise 
en forme de la pate au moyen des bees etaleurs, 

15 4-.- Machine selon la revendication I f caracterisee par l'emploi 
d'un piston pour faire presser la pate dans les bees, 
5.- Machine selon la revendication I, caracterisee par le secha- 
ge artificiel dans des sechoirs a air conditionne dont la tempe- 

20 rature et le degre hygrometrique sont reglables. 

6*- Machine selon la revendication I, caracterisee par la prepa- 
ration des crSpes indochinoises sur des plaques,- soit en metal 
ou matiere plastique, comme le P.V.C. etc.^-soit en tissus de 
fibres textiles vegetales bu synthetiques, tendus sur des' tam- 

10 hours ou des supports rigides. 

7. - itfa chine selon la revendication I f caracterisee par la fabri- 
cation des galettes de ria en serie , sans interruption grac au 
dispositif du tabier roulant, 

8. - Machine selon la revendication I, caracterisee en ce qu •ell 
15 perroet de creer des formes nouvelles d§ galettes, carrees ou rec- 

tangulaires a coins arrondis. 
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